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PROPOZYCJA MENU NA PRZY]ECIE WESELNE
Dwor Kociotek 2017

Przywitanie Mtodej Pary

chlebem i solg oraz Go$ci Weselnych szampanem/winem musujgcym

(alkohol dostarcza Mloda Para)

Uroczysty obiad

Zupa do wyboru

» Tradycyjny rosét z makaronem oprészony marchewks i zielong pietruszks

» Krem warzywny bialy ( z biatych warzyw kalafior, szparagi, seler, pietruszka) lub krem brokutowy,
pieczarkowy, z pieczonej papryki lub pomidorowy, krem marchewkowy z curry i imbirem posypany
kietkami i ziarnami stonecznika

IT danie

» Milode ziemniaczki z koperkiem (sezonowo) lub puree ziemniaczane lub ryz

> Migsa 2 rodzaje:

*  Pieczeni ze schabu wieprzowego z sosem §liwkowo-zurawinowym lub pieczeniowym lub
pieczarkowym

*  Filet drobiowy po géralsku (zapickany z oscypkiem i boczkiem)

*  Tradycyjny kotlet schabowy

*  Kotlet de volaille ( drobiowy) tradycyjny z mastem lub z serem

Dodatki do dania gléwnego (suréwki) 2 lub 3 rodzaje do wyboru

>
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Suréwka z selera z rodzynkami
Suréwka z marchewki z ananasem
Suréwka z bialej kapusty z marchewka
Buraczki z chrzanem

Mizeria ze $mietang (sezonowo)

Mtoda kapusta z koperkiem (sezonowo)

Deser

do wyboru:

Lody z musem owocowym i bitagémietang
Szarlotka na cieplo z lodami

Gruszka w sosie waniliowym

Nalesniki a’la Goundel

Zimna plvta i salatki

podane na stoly lub w formie szwedzkiego stotu

Migsa pieczone: schab ze §liwka/morels, karczek, rolada boczkowa, rolada z indyka z morels,
pieczarkami lub szpinakiem, pasztet oraz wedlina (kietbasa wiejska lub kabanos) z dodatkiem géralskich
seréw regionalnych (oscypek i sznurki serowe ,korboce”)

Sosy do migs: musztardowo-§mietanowy, tatarski

Keski z piersi kurczaka w roznych panierkach z sosem curry

Sledzie na 2 sposoby do wyboru: po kaszubsku ( na ostro z pomidorami), tradycyjne w émietanie lub z
zurawing i §liwka lub $ledzie "pod pierzynky” (z jabtka, pora i émietany)
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Galaretki drobiowe
Sliwki z boczkiem
Pieczywo

2 lub 3 satatki do wyboru:

e porowa, gyrosowa/kebabowa, brokutowa , hawajska , krélewska, tradycyjna jarzynowa,

Napoje cieple i zimne

Woda gazowana podana w karafkach

Soki owocowe 2 do wyboru (pomaraficzowy, jabtkowy, czarna porzeczka, grejpfrut
Napoje gazowane: Pepsi, Mirinda, 7Up (lub dla Cola, Fanta, Sprite) do uzgodnienia
Kawa

Herbata

I Danie ciepte

do wyboru:
Poledwiczki wieprzowe w sosie sliwkowo-zurawinowym z kluskami $laskimi i czerwong kapusty
Miesny szaszlyk (poledwiczki wieprzowe, filet drobiowy, boczek) podany z pieczonymi ziemniakami i
mix zielonych satat
Roladki wieprzowe ( z ogérkiem, cebulky i boczkiem) z sosem chrzanowym lub koperkowo-
chrzanowym z kaszg gryczangokraszonglub kluskaslaskgoraz czerwong kapusty
Stek wieprzowy wysmazany z cebulka podany z talarkami ziemniaczanymi i kapusta zasmazang

II Danie ciepte

do wyboru:
Filet drobiowy nadziewany mozzarelly i suszonym pomidorem podany na kleksie sosu jogurtowo-
ziolowego z risotto pieczarkowym lub warzywnym i kapustg pekiriskg
Filet drobiowy nadziewany porem, rodzynkami i zurawing podany na kleksie sosu musztardowo-
$mietanowego z risotto pieczarkowym lub warzywnym i kapustg pekinska
Filet drobiowy saute z rozmarynem, skérka cytryny podany z ryzem i warzywami gotowanymi na
parze lub marchewks glazurowang
Strogonoff (z wieprzowiny) z pieczywem
Bigos mysliwski

III Danie ciepte

do wyboru:

Krokiet z farszem migsnym lub pieczarkowo-serowym podany z barszczem czerwonym
Zurek w chlebie
Nalesnik pikantny meksykanski (z kurczakiem, pieczarkami, serem z6ttym, kukurydza i fasola

Dodatkowe OFERTY SPECJALNE
Wiejski stét — stoisko samoobstugowe ofertujgce tradycyjne przysmaki: kietbasa wiejska , pasztet

domowy, smalec z cebulg i kietbasg, chleb wiejski, ogérki kiszone, pieczone i wedzone migsa (boczek,
zeberka, golonko) — dodatkowy koszt ok. 500- 600zt w zaleznoéci od liczby oséb.

Plongca szynka —~widowiskowa specjalno$¢ serwowana przez Szefa Kuchni, podawana nocy- szynka
marynowana w ziotach, pieczona i serwowana z sakiewkami zapiekanych ziemniakéw i kapusty

zasmazang - dodatkowy koszt ok. 400 zt w zaleznosci od liczby os6b.



Cena za osobe 170 zt
Dzieci do 3 lat bezplatnie, dzieci 3-10 lat w cenie % stawki za osobe dorosty

cena obejmuje:
Obiad( zupe i danie gléwne), deser, zimg plyte z salatkami, 3 cieple dania
Napoje zimne (niegazowane i gazowane) oraz cieple (kawa, herbata)- bez ograniczen
Chleb na powitanie oraz kieliszki do szampana dla Mfodej Pary
Obstuge oraz wynajem lokalu na czas przyjecia trwajacego 12h
Podstawowg dekoracje stotéw (biate obrusy, serwetki, kwiaty w wazonach)
Pokrowce lub kokardy na krzesta Mlodej Pary

YV V V VYV YV VY

Pokéj dla Mtodej Pary, jedli przyjecie dla min.80 Gosci

Cena NIE zawiera:

A\

Napoi alkoholowych

>  Ciast weselnych i tortu— potrzebna kopia faktury lub paragon z cukierni z nazwy i ilocig ciast oraz
oéwiadczenie, Klienta, ze dostarczyt te ciasta/tort na przyjecie

»  Oprawy muzycznej

> Ophty ZAIKS

» Dodatkowej dekoragji stotéw i sali

Dodatkowe oplaty:

Dodatkowa obstuga kelnerska (standard to ok. 30 gosci/kelnera)
> Korkowe
»  Przedluzenie przyjecia (ponad 12h) zalezne od wielkosci przyjecia (liczby Gosci)

A\

Zrealizujemy rowniez zamowienia niestandardowe - potrawy, kedrych nie ma w powyzszej propozycji

po uprzednim uzgodnieniu.

Dysponujemy pokojami dla gosci w (14 miejsc noclegowych w 5 pokojach)

Na terenie obiektu znajduje si¢ plac zabaw dla dzieci.

Zapraszamy do zorganizowania przyjecia weselnego — nie jestesmy typowsg restauracjg,, a
klimatycznym Kociofkiem — Dworkiem z rodzinng atmostery , smaczng kuchniy,, ciekawg scenerig
wnetrz i ogrodem.



