= DWOR KOCIOLEK

IMPREZY RODZINNE I WESELA
PROPOZYCJA MENU 2026

UROCZYSTY OBIAD

Zupa do wyboru
Tradycyjny rosot z makaronem, oproszony marchewka i zielong pietruszka
Krem warzywny (do wyboru): z biatych warzyw, brokutowy, z pieczonej papryki i

pomidoréw; z dyni; pomidorowy; marchewkowy z curry i imbirem (posypany kietkami i

ziarnami stonecznika)

II danie serwowane indywidualnie

Schab szpikowany czosnkiem z sosem borowikowym oraz krokietem ziemniaczanym lub
z ziemniakami i suréwkg z czerwonej kapusty

Kaczka confit z wisniami, ziemniak Hasselback, buraczki na ciepto

Roladka drobiowa ,p6t na pot” (1/2 faszerowana suszonymi pomidorami, 1/2 brokulem)
z maslanym sosem, miks satat z paprykowym winegret i ziemniakami

Roladka drobiowa ze szpinakiem i serem feta w szynce parmenskiej, z sosem $mietanowym,

ziemniaczkami oraz satatkg ze Swiezych satat z pomidorkami cherry i sosem winegret

II danie - opcja pélmiskowa:

Migsa - 3 rodzaje do wyboru (1 porcja/os w cenie, a dodatkowe 12 z1/szt.)

e Tradycyjny kotlet schabowy

e Pieczen ze schabu wieprzowego z sosem pieczeniowym lub
pieczarkowym

e Cordon Bleu - kotlet schabowy po szwajcarsku z serem i szynka
e Kotlet Devolaille (drobiowy) z mastem lub z serem

e Kotlet drobiowy

e Pieczen z karczku w sosie z zielonym pieprzem

e Pieczen wolowa w sosie pieczeniowym

Dodatki do dania gldwnego
e Mlode ziemniaczki z koperkiem (sezonowo) lub puree ziemniaczane

e Surowki (3 rodzaje do wyboru): seler z rodzynkami, marchewka z ananasem; biata
kapusta z marchewkgq; kiszona kapusta; buraczki z chrzanem; buraczki strugane z
cebulky; kapusta pekinska; mizeria (sezonowo); mtoda kapusta z koperkiem (sezonowo);



DESER
do wyboru:

Lody z musem owocowym i bitag $mietang

Krem czekoladowy z mietg

Creme brulee

Panna cotta

Szarlotka na ciepto z lodami (polecamy od wrzesnia do kwietnia)

Crumble (owoce zapiekane pod kruszonkg) podane z gatkg lodow

ZIMNA PLYTA I SALATKI

podane w formie szwedzkiego stotu

Miesa pieczone: schab ze $§liwkg /morelg; karczek; rolada boczkowa; pier$ z indyka; pasztet

oraz wedlina (kietbasa wiejska lub kabanos);
Sosy do mies: musztardowo-$§mietanowy; tatarski

Przekaski: keski z piersi kurczaka (r6zne panierki) z sosem curry, $ledzie na 2 sposoby do
wyboru: po kaszubsku (na ostro z pomidorami), tradycyjne (w $mietanie lub z zurawing i
sliwka); Sledzie "pod pierzynky” (z jabtka, pora i $mietany), galaretki drobiowe, $liwki z
boczkiem, pomidorki z mozzarellg, przekaski z tortilli (mini wrapy, rollsy), sakiewki i
slimaczki z ciasta francuskiego, pieczywo

Salatki (2 do wyboru): porowo-selerowa, krolewska (ryz, ananas, papryka konserwowa, ser
z0lty, jajko, kukurydza, kurczak), tradycyjna jarzynowa, z kurczakiem i selerem naciowym,
meksykanska (fasola, mieso mielone, nachosy), grecka, z roszponkg lub rukolg (suszone
pomidory, cebula czerwona, granat oraz feta), z marynowanej cebulki (szynka, fasolka,
kukurydza);

NAPOJE CIEPLE 1 ZIMNE

Woda niegazowana i soki (pomaranczowy, jabtkowy) podane w karafkach na stoty
Kawa i herbata

Napoje gazowane w szklanych butelkach (Pepsi, Mirinda, 7Up, woda gazowana) dostepne
na osobnym stoliku



I DANIE CIEPLE
Poledwiczki wieprzowe w sosie grzybowym lub §liwkowo-zurawinowym z kluskami
Slgskimi i czerwong kapustg
Indyk (filet) z sosem miodowo-musztardowym, zielonymi kluseczkami i miksem salat

Roladki wotowe (z ogorkiem, cebulky i boczkiem) w sosie chrzanowym lub koperkowo-
chrzanowym, z kasza gryczang okraszona lub kluska $laskg i czerwong kapusta

Policzki wotlowe z puree truflowym i buraczkami

II DANIE CIEPLE

Filet drobiowy nadziewany mozzarellg i suszonym pomidorem, podany na kleksie sosu
jogurtowo-ziolowego, z ryzem, pieczarkami lub warzywami oraz suréwka z kapusty
pekinskiej

Filet drobiowy saute pod sosem porowym, z kolorowg kluseczka i miksem satat
Roladka drobiowa ze szpinakiem i feta, kaszg kuskus z warzywami i miksem satat

Kofty wotowo-wieprzowe z pieczonym ziemniakiem i sosem tzatziki

Zupa gulaszowa z warzywami i kaparami

111 DANIE CIEPLE

Krokiet z farszem miesnym lub pieczarkowo-serowym,podany z barszczem czerwonym

Pasztecik z ciasta francuskiego (farsz do wyboru: pieczarkowy, z kapusty, grzybow i
boczku, lub szpinak z ricottg) podany z barszczem czerwonym

Kurczak szarpany z warzywami w cie$cie filo z konfiturg z cebuli

Nales$nik pikantny meksykanski (z mielong wieprzowing lub kurczakiem, pieczarkami,
serem zOttym, kukurydzg i fasolg)

Zurek; Kwaénica na wedzonych zeberkach; Mix pierogowy

OPCJE VEGE

Roladka sojowa z tofu, kluska $lgska i buraczkami

Wedzone tofu w sosie Sliwkowym z brukselka

Stek kalafiorowy na makaronie z czosnkiem niedzwiedzim

Gotlabki vege w aromatycznym sosie pomidorowym

Roladka z baktazana faszerowana warzywami lub orzechami, podana z ziemniakami

Inne sezonowe dania ustalane indywidualnie np. risotto ze szparagami(maj/czerwiec),

kotleciki z bobu i inne



DODATKOWE OFERTY

do wyboru:
Wiejski stol - stoisko samoobstugowe oferujace tradycyjne przysmaki: kietbasa wiejska,
kabanos wiejski; tradycyjne wedzone miesa: szynka z beczki, szynka tradycyjna, boczek,
baleron, schab, zeberka; chleb wiejski, ogorki kiszone, smalczyk - dodatkowy koszt ok.
700 zt (w zaleznoS$ci od liczby os6b i zamawianych pozyciji)

Plongca szynka - widowiskowa specjalno$s¢ serwowana przez Szefa Kuchni, podawana
nocg - szynka marynowana w ziotach, pieczona i serwowana z kapusta zasmazang oraz
wiejskim chlebem - z doptatg ok 450 zt - zalezno$ci od liczby osob.

Goracy bufet - polecany zamiast II i III kolacji lub na dluzsze przyjecia (np. barszczyk
czerwony, paszteciki, pierogi, zurek wiejski, bigos mysliwski - do wyboru ) cena zalezy od
ilosci dan i liczby os6b

Domowa lemoniada - 75zt /5l

CENA ZA OSOBE - 355 7L

Dzieci do 3 lat - bezptatnie o ile nie posiadajg wlasnego nakrycia,
dzieci do 10 lat - 50% ceny za osobe dorosta.

Cena obejmuje Cena nie obejmuje
Obiad (zup¢ i danie globwne), deser, zimng plyte z satatkami, 3 cieple Napoi alkoholowych, w tym
dania Szampana

Napoje zimne (niegazowane i gazowane) oraz ciepte (kawa, herbata) Ciast weselnych i tortu -

- bez ograniczen potrzebny dokument WZ
Chleb na powitanie Mlodej Pary lub kopia faktury

Obstuge oraz wynajem lokalu na czas przyjecia trwajacego do 12h Oprawy muzycznej

Podstawowa dekoracje stotow (biate obrusy, serwetki) Dekoracii stolow i Sali

Pokoj dla Mlodej Pary (przy przyjeciu dla min. 90 Gosci)

Dodatkowe oplaty

e Przedluzenie przyjecia (ponad 12h) zalezne od wielkoS$ci przyjecia (liczby Gosci) - od 400
zt za kazdg rozpoczeta godzine

e Optaty ZAIKS - 300 z}

e Optata korkowa (koncesja alkoholowa) - 400 zt za przyjecie

e Dodatkowa obstuga kelnerska, jesli tego wymajaja organizatorzy (w standardzie,
wliczona w cen¢ obstuga to ok. 30 gosci na 1 kelnera)

e Organizacja ceremonii Slubnej w plenerze - 2 tys. zt

e Nocleg w pokoju 2 os. dla gosci weselnych w ramach doby hotelowej (14:00-11:00) -
210zt /pokdj 2 os., Sniadanie w cenie 35 zt

Dysponujemy 6 pokojami dla gosci (19 miejsc noclegowych) oraz 4 domkami (16 miejsc noclegowych)

Zrealizujemy rowniez zamoéwienia niestandardowe - potrawy, ktorych nie ma w powyziszej
propozycji (po uprzednim uzgodnieniu).



